COMPLEXE ESAT- ADAPEI 65 : 
Gros plan sur le projet « du champ à l’assiette… »

Une unité de production maraîchère Bio et une légumerie ont été évoquées lors de l’Assemblée Générale qui s’est tenue le 16 avril dernier à Tarbes. 
Deux nouveaux projets qui n’en forme qu’un, cohérent, nommé « du champ à l’assiette ». Ce projet offre de nouvelles perspectives aux travailleurs, et intègre les autres « publics » de l’Adapei, quel que soit leur établissement d’origine. Bien au-delà, « du champ à l’assiette » participe à la vie économique du département. Cela renforce l’engagement exemplaire de l’Association dans une économie sociale et solidaire.
Deux nouveaux ateliers c’est aussi, et surtout, de nouvelles possibilités offertes aux travailleurs handicapés d’avoir des activités en accord avec leur projet de vie. En aval, ce projet débouche sur une augmentation des produits frais, de qualité et bio, dans nos cuisines, et donc dans les menus des travailleurs et des résidants de l’Adapei.

Plus prosaïquement, c’est une opportunité de pérenniser notre complexe travail en le projetant dans des projets d’avenir.

Un projet qui se révèle donc exemplaire en tous points et qui constitue 
À l'occasion de la réunion avec les familles qui s’est tenue le 16 avril 2011 au Parc des Expositions de Tarbes, Le Président de l’ADAPEI des Hautes-Pyrénées, Alain Schwebel, a fait l’unanimité autour des projets de productions maraîchères Bio à Ger (64) et de transformation de ces légumes à Azereix (65)
« Nous avons voulu mettre en avant les producteurs et les produits locaux en même temps que nos travailleurs. C'est aussi une démarche éco-responsable et une expérimentation pour aller plus loin en développant l'intégration de produits de qualité, de proximité dans nos repas distribués à nos usagers», indique le Président.
 Quand on sait que 1.000 repas sont préparés tous les jours par nos Etablissements et en particulier par la Cuisine Centrale du site ESAT de Bordères sur Echez, l’Adapei des Hautes-Pyrénées représente un fort potentiel et un véritable enjeu pour la production Bio locale. Tout le monde peut y trouver son compte, usagers, travailleurs handicapés et producteurs locaux.
Il reste maintenant à organiser cette vente en réseaux directs et en circuits courts. C’est le projet de la légumerie d’Azereix

En tout cas, la volonté est là, renforcée par le vote des familles qui ont montré leur volonté de voir aboutir ce projet porteur de sens.
B.G.

Un nouveau site de production à GER

Les activités du site de La Montjoie ont démontré que les activités de maraîchage constituent, pour les travailleurs handicapés, une vraie attente, en termes d’activités. Pour pérenniser et développer ce débouché pour les travailleurs, le complexe des ESAT a l’opportunité  de reprendre une exploitation maraichère en agriculture biologique (départ à la retraite du producteur).  Une occasion unique et rare qui a le mérite de s’inscrire dans un projet global des ESAT, pertinent pour les travailleurs et viable économiquement.

Le site de Ger c’est déjà :

-5 hectares labellisés « agriculture biologique » et économiquement viables.
-Un outil de production opérationnel.

-50 à 70 tonnes de production par an.
-Une gamme variée de produits: Salades, concombres, courgettes, choux, radis, poivrons, tomates, pommes de terre, oignons de Trébons, haricots tarbais,…

-Une production pratiquement toute l’année grâce aux serres

Une légumerie bio à Azereix

Une légumerie est un endroit où l’on conditionne les légumes à partir d’activités simples et variées. Nettoyage, triage, épluchage, … les légumes sont préparés pour des clients (en général des producteurs) selon les exigences de partenaires (distributeurs, cuisines centrales…). Le site de Ger sera donc un client, et la cuisine centrale un partenaire.  Mais d’autres clients sont prévus, en particulier les agriculteurs « bio » du département qui attendent avec impatience qu’une telle structure voit le jour.
Véritable débouché économique, ce projet est l’opportunité de proposer de nouvelles activités aux travailleurs handicapés. En particulier pour « nos travailleurs en ateliers sous-traitance » qui trouveront là « des activités simples et variées qui leur permettent de sortir des dispositifs « intra muros » de Lourdes et Bordères » précise Benoit Guillard, directeur des ESAT. « Le but dans un premier temps est de proposer à l'amont de notre cuisine centrale de Bordères mais aussi éventuellement en amont des cuisines de Lourdes (MAS, ESAT et Foyer),  un approvisionnement en circuit court et proposer en amont un projet de  production Bio fédérateur. 
L'atelier légumerie de 150 m2 est positionné sur une ancienne cuisine située à Azereix et devrait être opérationnel en septembre 2011.» 
Des projets humains qui s’adressent à différents profils de handicap 

Les adolescents et jeunes adultes IMPro pourront découvrir le maraîchage en plein champ et se former aux activités qui feront peut être leur métier de demain.
Les publics en accueil de jour trouvent là des activités utiles et valorisantes comme par exemple récolter, préparer et déguster des légumes autrement …
Les travailleurs en ESAT apprendront, à Ger, à produire et à conditionner tout au long de l’année des légumes Bio (en plein champ et sous serres froides). Ainsi, 5 à 8 personnes handicapées seront formées pour travailler sur ce projet, accompagnées d’un moniteur. Il s’agit ici de proposer des activités simples à mettre en œuvre, correspondantes aux publics des ateliers sous-traitance et qui peuvent ainsi bénéficier d’activités nouvelles, adaptées et pérennes. 
                                       A Azereix, nous proposons à nos travailleurs des ateliers sous-traitance des activités simples et variées qui leur permettent de sortir des dispositifs « intra muros » de Lourdes et de Bordères.
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